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SIZSDU SELYS
UNCHDRY+98 — HOSmenl-iae

2 courses 1 drink
Monday to Saturday from 12 noon to 2pm + Neapolitan penne and cheese
or meatball, fries and compote
2 gangen +1 Ben&Jerry's ice cream

Maandag tot zaterdag van 12.00 tot 14.00 uur 1 drankje

+ Napolitaanse penne en kaas
of gehaktbal, frietjes en compote
+1 Ben&Jerry's ijs
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Discovering Caviar « 30 gr * 110€
Butter and Thin Toast + 2 Champagne glasses or 2 vodka shots
Boter en dunne toast + 2 glazen champagne of 2 shots wodka
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COLD SEAREERS HOE SEAREERS
HOUDE UOORGERECHEEN WARMIE VOORGERBCHEEN

Smoked duck breast 25€ Quail fillet 24€
Apple caviar / Vanilla / Bread tuile Parsnip mousseline / Raw pear / Mustar
Gerookte eendenborstfilet Kwartelfilet - Pastinaakmousseline /
Burrata Di Buffala ® 10€ Rauwe peer / Mosterd
Candied squash / Pine nuts / Gremolata Risotto ® 15€
Buffelmozzarella - Pompoenconfituur / Squash / Parsley / Parmesan and walnut crumble
Pijnboompitten / Gremolata Risotto - Pompoen / Peterselie /

Parmezaanse kaas en walnootkruimels
Beef tartare 21€
Truffle / Potato emulsion / Citron / Scallion Pan-fried foie gras 25€
Runder tartaar - Truffel / Aardappelschuim / Apple chips / Gingerbread / Consommeé
Citroen / Lente-ui Gebakken ganzenlever - Appelchips /
Normandy N°3 Hollow Oysters Peperkoek / Consomme
6 - 9 * 12 pieces 17€ - 24€ - 30€ Butternut veloute ® 12€
Shallot vinaigrette / Lemon / Guérande Salt Butter Croutons / Truffle oil / Fresh herbs
Holle oesters uit Normandié nr. 3 Veloute van flespompoen - Croutons /
Sjalotvinaigrette / Citroen / Guérande Zeezoutboter Truffelolie / Verse kruiden

Prawn Carpaccio 25€

Tobiko / Baby greens / Yuzu and cocoa emulsion -
Raw prawns

Gambas Carpaccio (Sita) - Tobiko / Jonge scheuten /
Yuzu en cacao-emulsie - Rauw garnalen
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Do you want information about the presence of allergens in our products? Our manager will gladly inform you!
We draw your attention to the fact that the composition of the products may vary.

Als u informatie wilt over de aanwezigheid van allergenen in onze gerechten, zal onze verantwoordelijke
u hierover graag informeren. Wij vestigen uw aandacht op het feit dat de samenstelling van de gerechten kan variéren.



I/ 2 L0BSEER / HREEFE

Half - Whole/heel

Lobster in the Armoricaine Style ... 40€-58€
Tomatoes / Tarragon / Butter / Shallots / Tagliatelle
Kreeft op de wijze van Armorica - Tomaten /

Dragon / Boter / Sjalotten / Tagliatelle

Coc'Lobster 44€-60€

Coco beans / Snow peas / Bisque
Coc'Kreeft - Witte bonen / Suikererwten / Bisque

HSH / VIS

Sea Bream 28€
Root vegetable ratatouille / Fennel /

Vitelotte / Citrus butter

Dorade - Ratatouille van knolgroenten /

Venkel / Vitelotte-aardappelen / Citrusboter

Sole « Meunieére » 48€
Mashed potatoes / Butter / Parsley /

Hot vegetables - supl. menu : 15€

Zeetong "Meuniére” - Aardappelpuree /

Boter / Peterselie / Warme groenten

Cod 32€

Nori / Shellfish cream / Kale / Fried rice cake
Kabeljauw « Nori / Schelpdierensaus /
Boerenkool / GebaRken rijstkoekje

Semi-cooked Red Tuna 35€
Pepper crust / Sweet potatoes / Mango

and candied lemon virgin sauce

Rode tonijn Mi-Cuit - Peperkorst / Zoete aardappelen /
Mangochutney en gekonfijte citroen

MEAE / VLEES

Tournedos Holstein in the "Rossini* Style  37€
Foie gras / Tangy shallots / Baby potatoes / Truffle foam
Tournedos Holstein op de wijze van "Rossini"

Ganzenlever / Zuur smakende sjalotten / Krieltjes /
Truffelschuim

Matured Ribeye, 3009 39€

Glazed parsnips / Smoked mashed potatoes /
Bordeaux sauce

Gerijpte entrecdte, 300 g + Gekonfijte pastinaak /
Gerookte aardappelpuree / Bordelaisesaus

Duck Breast 35€

Orange / Baby carrots / Grilled corn
Eendenborst - Sinaasappel / Jonge wortels /
Geroosterde mais

WILD

Doe Fillet 37€
Braised endive / Braised root vegetables /

Whiskey sauce

Hertenfilet - Gestoofde witlof / Gekonfijte knolgroenten /
Whiskysaus

Hare Saddle 34€
Crunchy cabbage / Wild mushroom / Pickled mustard
Hazenrug - Knapperige kool / Boschampignons /
Piccalilly-mosterd

Squab, leg and breast 33€
Vegetable charcoal / Light mashed potatoes /

Truffle / Carcass reduction

Duivenbout en -filet - Houtskool / Licht aardappelpuree /
Truffel / Karkasreductie

Wild Boar Stew served in a casserole .. 20€
Duchess potatoes / Baked Jonagold apples
Everzwijnstoofpot geserveerd in een stoofpot
Duchesse-aardappelen / In de oven gebakken
Jonagold-appel

DBSSERE / DBSSEREEN

Madeleine 13€
Orange blossom / Honey sorbet / Orange cream
Oranjebloesem / Honingsorbet / Sinaasappelcreme

Sabayon 15€

Cinnamon / Poached pear / Crumble / Rum
Kaneel / Gepocheerde peer / Kruimel / Rum

Chocolate 14 €

Sweet tart / Chocolate ganache / Caramelized pecans
Zoete taart / Chocoladeganache / Gekarameliseerde
pecannoten

Apple 13€
Baked apple / Walnut chibouste / Crispy tuile /

Tartare apple

In de oven gebakken / Noten creme / Krokante tuile /
Appel tartaar

Matured cheeses from the Fromagerie

des Vennes 20€
Choice of cheeses matured in the natural cellars of the
cheese dairy / selection of breads / chutney / Liege syrup

Gerijpte kazen van de Fromagerie des Viennes - Keuze van
kazen gerijpt in de natuurlijke kelders van de kaasmakerij /
selectie van broden / chutney / Luikse siroop

Irish coffee - Italian coffee
French coffee 13€




