
By Laurent Léveillé Chef 

Our Starters  /  Onze voorgerechten 

Trout Ceviche   18 €
LièGin/cucumber
LièGin/komkommer

Beef Tartare   22 €
Beetroot/horseradish/capers/pickles/mustard/shallot
Biet/mierikswortel/kappertjes/augurken/mosterd/sjalot

Salmon Fillet   21 €
Cauliflower/romanesco/white butter/green oil
Zalmfilet • Bloemkool/romanesco/witte boter/groene olie

The Hen's Nest    16 €
Perfect egg/potato straw/grains
Het Hennennestje • Perfect ei/aardappelstro/granen

Onion Soup    12 €
Comté cheese/croutons/onions
Uiensoep • Comté kaas/croutons/uien

Lobster Bisque   21 €
Kreeftenbisque

White Asparagus    21 €
Hollandaise sauce/egg
Witte Asperges • Hollandaisesaus/ei

Do you want information about the presence of allergens in our products? Our manager will gladly inform you!
We draw your attention to the fact that the composition of the products may vary.

Als u informatie wilt over de aanwezigheid van allergenen in onze gerechten, zal onze verantwoordelijke  
u hierover graag informeren.  Wij vestigen uw aandacht op het feit dat de samenstelling van de gerechten kan variëren.

2 courses • 36€ 
Monday to friday from 12 noon to 2pm

2 gangen • 36€  
Maandag tot vrijdag van 12.00 tot 14.00 uur

Menu + 1 drink • 18€

Pasta Choices:
• Tagliatelle Carbonara
• Spaghetti Bolognese

• Linguine Pesto Genovese     
or meatball, fries and compote

 + 1 Ben&Jerry’s ice cream

Menu + 1 drankje • 18€

Pastakeuzes:
• Tagliatelle Carbonara
• Spaghetti Bolognese

• Linguine Pesto Genovese 
of gehaktbal, frietjes en compote

+ 1 Ben & Jerry's ijsje

Lunch menu

Kids menu

Our Hollow Oysters
from Normandy No. 3
Per 6 • 9 • 12 pieces /stuks

€17 • €24 • €30
Shallot Vinaigrette / Lemon /

Salted Guérande Butter

Nos holle oesters uit Normandië Nr. 3 
Sjalotvinaigrette / citroen /

gezouten boter van Guérande

Our Caviar • 30 g
with 2 glasses of Champagne

110€
Butter and thin toast

Onze Kaviaar • 30 gr met 2 glazen  
Champagne, boter en fijne to

MenuDécouverte



Desserts  /  Desserten

Chocolate Fondant    14 €
Vanilla ice cream
Fondant au chocolat • Vanille-ijs

Liege Waffle   14 €
Strawberry/whipped cream/Madagascar vanilla
Luikse wafel • Aardbei/slagroom/Madagaskar vanille

Tarte tatin   14 €
Fresh cream with cinnamon
Crème fraiche kaneel

Dame blanche   12 €
Vanilla ice cream/whipped cream/chocolate sauce
Vanille-ijs/slagroom/chocoladesaus

Revisited Piña Colada   16 €
Pineapple/rum/blackcurrant/coconut
Herziene Piña Colada • Ananas/rum/zwarte bessen/
kokosnoot

Chef's Cheese Selection from  
Fromagerie Straet  20 €
De kaasselectie van de Chef van kaaswinkel Straet  

Irish coffee - Italian coffee
French coffee  13 € 

Our Main Courses
Onze hoofdgerechten

  

Cod Loin   34 €
Variety of Jerusalem artichokes
Kabeljauwhaas • Assortiment van aardpeer

Halibut Fillet   34 €
Zucchini/citrus white butter sauce
Heilbotfile • Courgette/citrusvruchten witte boter

Sole Meunière   42 €
Butter/lemon/parsley
Sole meunière • Boter/citroen/peterselie

Roasted Lobster (half/whole)    36 €/52 €
Herb butter/spinach
Geroosterde kreeft • Kruidenboter/spinazie

Beef Fillet +/- 200g   33 €
Watercress/ mashed potatoes /choice of sauce
Rundvleesfilet +/- 200gr. • Waterkers/aardappelpuree/
keuzesaus

Ribeye Steak +/- 300g   39 €
Watercress/mashed potatoes /choice of sauce
Entrecote +/- 300gr. • Waterkers/aardappelpuree/
keuzesaus

Duck Fillet   35 €
Broccoli/beetroot/coffee licorice sauce
Eendenborstfilet • Broccoli/biet/koffiezoethoutsaus

Supreme of Yellow Chicken   38 €
Yellow wine/morels/asparagus
Suprême van gele kip • Gele wijn/morellen/asperge

Barbecue-Roasted Cabbage Plate    26 €
Assortiment van geroosterde kool van de barbecue

Choice of Sauce
Béarnaise, pepper, mushrooms
Keuzesauzen • Béarnaise, peper, champignons

Sides •  Accompagnements
6 €

Butter Mashed Potatoes / Aardappelpuree met boter

Baby Potatoes

French Fries / Frietjes

Green Beans / Groene bonen

Creamed Cauliflower / Bloemkool in room

Spinach / Spinazie


