
Do you want information about the presence  
of allergens in our products?  

Our manager will gladly inform you!
 

We draw your attention to the fact that the composition 
of the products may vary.

Als u informatie wilt over de aanwezigheid van 
allergenen in onze gerechten,  

zal onze verantwoordelijke  
u hierover graag informeren.   

Wij vestigen uw aandacht op het feit dat de 
samenstelling van de gerechten kan variëren.

Market menu

marktmenu



3-course menu
3-gangen menu  
50€

Amuse Bouche  

Roasted bone marrow
Pickled potatoes / Oyster mushrooms / Lamb's 
lettuce salad
Geroosterd beenmerg uit de oven • Ingelegde 
aardappelen / Oesterzwammen / Veldsla

Or 

Gravlax salmon
Lime chantilly / Leek / Mandarin
Zalm in gravlax-stijl • Limoenmousse / Prei / 
Mandarijn

Game navarin
Puff pastry / Baby vegetables / Red wine
Hazenpeper • Bladerdeeg / Gemengde groenten / 
Rode wijn

Or 

Skin-on pollock fillet
Champagne risotto / Parsnip in texture / Green jus
Kabeljauwrug op de huid • Champagnerisotto / 
Pastinaak in verschillende texturen / Groene saus

Comme une belle Hélène
Pear / Ivory chocolate sauce / Hazelnut ice cream
Peer / Ivoire chocoladesaus / Hazelnootijs
Or 

Seasonal fruit gratin
Crumble / Sabayon / Fruit coulis
Gratin van seizoensfruit • Crumble / Sabayon / 
Fruitensaus

wine selection at 20€
wijnselectie voor 20€

5-course menu
5-gangen menu 
65€
served to all guests
geserveerd aan alle gasten

Amuse Bouche  

Buffalo croquette
Lamb's lettuce / Jerusalem artichokes / Squash 
mustard
Buffelkroket • Veldsla / Aardpeer / Pompoenmosterd

Red tuna tataki
Marinated cucumbers /  Sweet mousseline / 
Steamed radishes
Rode tonijn Tataki • Gemarineerde komkommers / 
Zacht mousseline / Gestoofde radijs

Duck breast
Textured salsify / Potato cannelloni / Wild broccoli
Eendenborst • Salsify in texturen / 
Aardappelcannelloni / Wilde broccoli

Cheese Cart
Selection from Fromagerie des Vennes / 
Seasonal jams
Kaaswagen • Selectie van Fromagerie des Vennes /
Seizoensgebonden confituren

Champagne sabayon
Apple sorbet / Cocoa shortbread / Gavotte
Champagnesabayon • Appel sorbet / Cacao-
zandkoekje / Gavotte

wine selection at 30€
wijnselectie voor 30€

Amuse-Bouche

Burrata Di Buffala
Bladerdeeg van gekonfijte pompoen / 
Groene sap /
Pijnboompitten

Duif
Gerookte aardappel / Wijnijs / Chips

Kabeljauw
Gekookt in bouillon / Gestoomde kool /
Coco de Paimpol (soort boon)

Kaaswagen
Selectie van Fromagerie des Vennes /
Seizoensconfituren

Sabayon
Peer met rum / Zandkoekje / Geraspte 
kaneel


