L afelier
=~ DU SELYS

——[UNCH DU JOUR « 29€

2 services
selon ['humeur du Chef
du lundi au samedi de 12h a 14h

MENU ENFANE « 186 ———

1 boisson

+ pates a la napolitaine et fromage
ou boulette, frites et compote

+1 glace Ben&Jerry's

oo [} PARGAGER wormoses

A la découverte du Caviar + 30 gr * 110€

Beurre et toast fin
+ 2 coupes de Champagne ou 2 shots de vodka

OOOOLOOOOOOOOO OO OO OO OO OO0

BNEREES FROIDES

Saumon en Gravlax 18€
Mandarine/Poireau vinaigrette/Créme citronnéee

Les Huitres creuses de Normandie N°3
Par 6 - 9 - 12 pieces 17€ - 24€ - 30€
Vinaigrette d'échalotes / Citron /

Beurre au Sel de Guerande

Tartare de boeuf 21€
CEuf de caille/Pomme de terre en siphon/Cépres frits

Lentille Béluga ® 15€
Oignon confit/Xerés/Menthe/Crumble

ENERRES CHAUDES

Burrata Di Buffala au Panko & 19€

Pignon de pin/Moutarde de courge/
Pousse d'épinard

Soupe a l'oignon de Roscoff ® 12€
Toast gratiné/Contée/Fleurette

Pigeon d'Anjou 22€
Salsifis/Jus corse/Cafeé

Saint-Jacques 22€
Lard colonata/Eau de céleri/Chips

Désirez-vous des renseignements sur la présence d'allergenes dans nos produits ?
Notre responsable vous renseignera volontiers !
Nous attirons votre attention sur le fait que la composition des produits peut varier.



POISSONS

Dos de thon rouge, en médaillon
Courge confite/Pickles Chauds/Mirin et soja

Sole « Meuniére »

Croquette de pomme de terre/Brocoli sauvage/
Beurre au citron

Le bar au lard

Jus a l'encre/Poitrine braisee/Mousseline de chou

Saumon en cocotte

Facon blanquette/Carotte/Feves des marais

Homard au four de notre Vivier
Demi - entier

Cocotte de legumes de saison/
Beurre aux herbes/Frites

VIANDES

Magret de Canard

Topinambour/Grenailles roties/
Sauce cremeuse au miel

Bavette d'Aloyau

Reduction a l'echalote/
Mousseline de legumes de saison/Carotte glacee

L'Entrecéte maturée : 3009

Cannelloni de pomme de terre/Chou/
Sauce au poivre Timut

Secreto Ibéric

Chimichurri/Puree de patate douce/
Chips de panais/Jus vert

35€

49€

26€

25€

40€-58€

35€

31€

39€

30€

JESSERES

Les profiteroles 3.0
Cacahuete/Banane/Cacao/Coulis ivoire

Sabayon Champagne

Sorbet de pomme/Biscuit gavotte/Caramel

Panna Cotta

Fruits exotiques/Crémeux citron/Sarriette

Moelleux chocolat noir

Zeste Confit/Curd Orange/Praliné

Fromages affinés de la Fromagerie
des Vennes

Choix de fromages affinés dans les caves
naturelles de la fromagerie / sélection de pains /
chutney / sirop de Liége

Irish coffee - Italian coffee
French coffee

14 €

15€

12€

12€

20€

13€



