
Désirez-vous des renseignements sur la présence 
d’allergènes dans nos produits ? 

Notre responsable vous renseignera volontiers ! 
Nous attirons votre attention sur le fait que la composition 

des produits peut varier.

menu
du

marché



3 services 
50€

Soupe des Cévennes
Oignons / Toast / Gruyère d’alpage

Ou 

Carpaccio de Bœuf irlandais
Gel de moutarde épicé / 
Jeunes pousses / Huile verte

Suprême de poulet en médaillon
Abricots / Grenailles / Mousseline de choux-fleurs

Ou 

Cocotte de lieu et crevette grise
Beurre de cidre / Champignons /  
Crumble de Sarrazin

Latte Macchiato Autrement
Panna Cotta / Crème chocolat et café / Cacahuètes

Ou
Madeleine Fleur d’oranger
Caramel / Crémeux d'oranges / Sakura

sélection de vin à 20€

5 Services
65€
servi à l'ensemble des convives 

Amuse Bouche  

Burrata Di Buffala
Mille-feuille de courge confite / Jus vert /  
Pignons de pin

Cabillaud
Cuit au court-bouillon / Chou étuvé /  
Coco de Paimpol

Pigeon
Pomme de terre fumée / Glace de vin / Chips

Chariot de Fromages
Sélection de la Fromagerie des Vennes /  
Confitures de saison

Sabayon
Poire au rhum / Sablé / Cannelle râpée

sélection de vin à 30€


